Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fir den Kauf des Stabmixers im 50er-Jahre-Retrolook von Smeg.
Mit der Wahl eines unserer Produkte haben Sie sich fir ein Gerat entschieden, das
durch die Verbindung des ikonischen Stils, einer innovativen Entwurfstechnik und der
Liebe zum Detail entstand.

Dieses Gerdit &Bt sich mit allen anderen Smeg-Produkten auf harmonische Weise
kombinieren und verleiht jeder Kiiche einen einzigartigen Stil.

Wir hoffen, dass Sie Ihr neues Haushaltsgerat voll und ganz schétzen werden.

Fur weitere Informationen zu den Produkten: www.smeg50style.com oder
WWW.smeg.com.

Modell HBFO2

Stabmixer + Zubehor
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Wir empfehlen lhnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféltig durchzulesen. Hier finden Sie wichtige Hinweise, um die
Asthetik und Funktionalitét lhres Gerdites wie neu erhalten zu kénnen.
Weitere Informationen zu den Produkten sind auf der Internetseite www.smeg.com verfugbar.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nutzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.
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1 Hinweise

1.1 Einleitung

Wichtige Hinweise fur den Benutzer:

Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

Beschreibung des Gerdtes und
\E seiner Zubehorteile.
Gebrauch

Informationen zum Gebrauch des

) e
2
! Gerdtes.

Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Cerdtes.

Rezepte

-

«f Rezeplfliste.

K

Sicherheitshinweis

Information

N

Empfehlung

Hinweise

1.2 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerates und ist
deshalb fur die ganze Llebensdauer des
Cerdtes sorgfaltig und in Reichweite
aufzubewahren.

1.3 Zweckbestimmung

* Das Gerdt nur in geschlossenen
Bereichen verwenden.

o Das Gerdt ist ausschlieBlich fur den
Hausgebrauch bestimmt.

¢ Das Geratkann zum Mixen, Zerkleinern,
Mischen und Emulgieren
unterschiedlicher Zutaten verwendet
werden. In Kombination mit seinen
Zubehéorteilen ist der Stabmixer in der
Lage, Fleisch, K&se und Brot zu
zerkleinern/hacken, Kartoffeln oder
anderes Gemise zu stampfen oder Eier
und Sahne fir unterschiedliche
Zubereitungen zu schlagen. Jeder
andere Gebrauch gilt als unsachgemaB.
Das Gerat niemals fur andere Zwecke
verwenden.

¢ Das Gerdt kann verwendet werden:

* im Kichenbereich fir Angestellte, in
Geschdaften, in Biros und anderen
Arbeitsbereichen.

e auf Bauernhofen.

e von Gdsten in Hotels, Motels und
Wohnkomplexen.

* in Bed and Breakfasts Unterkinften.

¢ Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb mit

externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.



Hinweise A

1.4 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie immer alle
Sicherheitshinweise, um den sicheren
Gebrauch des Gerdtes zu gewdhrleisten.

* lesen Sie vor dem Gebrauch des
Gerdtes diese Bedienungsanleitung
genau durch.

* Trennen Sie das Gerdt gleich nach der
Verwendung vom Stromnetz.

* lassen Sie das Gerdt wéhrend des
Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

* Trennen Sie das Gerdt vor der Reinigung
oder nach dem Gebrauch immer von
der Stromversorgung.

* Vor dem Wechsel der Zubehéorteile oder
vor dem Berihren von im Betrieb sich
bewegender Teile muss das Gerét
abgeschaltet und vom Stromnetz
gefrennt werden.

¢ Tauchen Sie das Gerat, dessen
Stromkabel oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

* Verwenden Sie das Gerét niemals, wenn
das Stromkabel oder der Netzstecker
Schaden aufweist oder nachdem das
Gerdt zu Boden gefallen ist oder
anderweitig beschadigt wurde.

* Wenn das Stromkabel besch&digt ist,
kontaktieren Sie hinsichtlich des
Austausches den technischen
Kundendienst, um jegliche Gefahr zu
vermeiden.

¢ Schijtzen Sie das Stromkabel vor dem
Kontakt mit spitzen oder scharfen
Kanten.

¢ Ziehen Sie niemals an dem Kabel, um
den Stecker aus der Steckdose zu
entfernen.

Stellen Sie das Gerat niemals in die
Néhe von eingeschalteten Gas- oder
Elektroherden, in den Backofen oder in
die Nghe von Warmequellen.

Versuchen Sie niemals, das Gerét alleine
bzw. ohne Hilfe eines qualifizierten
Technikers zu reparieren.

Im Schadensfall darf das Gerat nur von
einem qudlifizierten Techniker repariert
werden.

Maodifizieren Sie das Gerdt niemals.

Versuchen Sie niemals, Flammen oder
einen Brand mit Wasser zu |&schen.
Schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und
decken Sie die Flamme mit einer
Abdeckung oder einer Decke aus nicht
brennbarem Material zu.

Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung vor der Montage, dem
Ausbau und der Reinigung oder nach
dem Gebrauch.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Bewahren Sie das Gerat
auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Kinder durfen dieses Gerdt nicht
verwenden. Halten Sie das Gerdt und
das Kabel aufderhalb der Reichweite von

Kindern.

Die Verwendung dieses Gerdtes ist
Personen mit eingeschrénkten
karperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Personen, die
keine Erfahrung im Umgang mit
Elekirogeraten haben, nicht erlaubt, es
sei denn, sie werden von Erwachsenen,
die fr ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen und beaufsichtigt.
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A Hinweise

Fir dieses Gerat

* Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den
Kontakt mit den sich bewegenden
Gerdteteilen. Weihrend des Betriebs
missen Hande, Haare, Kleidungssticke
und Kiichenbesteck/-geréte von den in
Bewegung stehenden Teilen fern gehalten
werden, um Schéden an Personen und/
oder am Gerdit zu verhindern.

¢ Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn der Stabmixer nicht in
Gebrauch ist und bevor Teile montiert oder
abmontiert werden sowie vor der
Reinigung des Gerdites.

* Bei nichtin Betrieb stehendem Stabmixer
muss vor seiner Reinigung oder bei einem
Schaden der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

* Unbeaufsichtigten Kindern ist die
Verwendung des Stabmixers untersagf.

* Berihren Sie niemals das Messerzubehér
von Mixer und Zerkleinerer, da diese sehr
scharf sind: Schneidgefahr! Beim Ausbau,
dem Einsetzen und der Reinigung missen
sie mit duBerster Vorsicht gehandhabt
werden.

* Entfernen Sie die Messergruppe des
Zerkleinerers vor dem Entleeren des
Behdlters.

e Nlicht zum Verrohren von heiBem Ol oder
Fett verwenden.

* Vorsicht walten lassen, wenn heifde
Flussigkeiten in den Behdilter des
Zerkleinerers oder auf den Mixer
gegossen werden, da sie durch
unvorhergesehenes Verdampfen aus dem
Gerdt herausspritzen kénnen.

* Beim Verrihren von Flussigkeiten,
insbesondere von heiBen Flissigkeiten, den
Behdlter immer vom hohen Rand aus
verwenden, um Austritte, Spritzer und
Verbrennungen zu vermeiden.
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Zum Vermeiden von Spritzern den
Mixstab immer in die Zutaten tauchen,
bevor dieser eingeschaltet wird.

Bei Nichtbenutzung den Stabmixer
niemals in einem heien und auf
eingeschaltetem Herd stehenden Topf
lassen.

Den Stabmixer oder Zerkleinerer nicht
zum Zerkleinern von Kerngehdusen,
Knochen oder anderen harten Speisen
verwenden, da diese die Messer
beschadigen kénnen.

Vermeiden Sie, dass die Flussigkeiten die
Verbindung des Mixerstabs

Uberschreiten.

Den Stabmixer nicht in Kombination mit
Teilen oder Zubehdr von anderen
Herstellern verwenden.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile
des Herstellers. Bei Verwendung von
Ersatzteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden, besteht Brand-,
Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

Vermeiden Sie, dass die Flussigkeiten auf
das Motorgehduse oder auf das Kabel
des Stabmixers spritzen oder diese
bendgssen. Im Falle eines Kontaktes mit
den Flussigkeiten muss der Stabmixer
unverziglich vom Stromnetz getrennt und
sorgféltig abgetrocknet werden:
Stromschlaggefahr!

Den Stabmixer vor der Reinigung
auskihlen lassen.

Keine aggressiven Reinigungsmittel oder
Metallschaber fir die Reinigung des
Stabmixers, seiner Anschlisse und
Zubehérteile verwenden.



1.5 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen- und

Sachschaden, die auf die folgenden

Ursachen zuriickzufhren sind:

* die zweckwidrige Verwendung des
Gerdtes.

* die Missachtung der Informationen in
der Bedienungsanleitung.

* unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gergtekomponenten.

* die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen.

* die Missachtung der
Sicherheitshinweise.

1.6 Typenschild

Das Typenschild enthélt technische Daten
sowie die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen Fall
entfernen.

1.7 Entsorgung

Dieses Gerdt muss getrennt von
ﬁ anderen Abféllen entsorgt werden

[Richtlinie 2012 /19 /EU). Dieses

Gerat enthalt gemaB der gultigen
europdischen Richtlinien keine
nennenswerte Menge an gesundheits- und
umwelischadlichen Stoffen.

* Elektroaltgerdte gehéren nicht in den
Hausmilll In Ubereinstimmung mit den
geltenden Gesetzen missen
Elekiroaltgeréte am Ende ihrer
Lebenszeit in speziellen Recyclinghsfen
fur Elekiro- und Elekironikaltgeréte
abgegeben werden. Auf diese Weise
konnen wertvolle Materialien, die in den
Altgeréten enthalten sind,
wiederverwertet werden. Gleichzeitig
leisten Sie einen Beitrag zum
Umweltschutz. Detaillierte Informationen
iber die Entsorgung von Aligerdten
erhalten Sie bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Die Verpackung unserer Produkte ist aus
recyclingféhigem und umwelifreundlichem
Material gefertigt.

* Geben Sie die Verpackungsmaterialien
bei geeigneten Sammelstellen ab.




Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Produktbeschreibung

Modell HBFO2 - Stabmixer

1 ON-/OFF-Taste und TURBO-Taste @ Messerbaugruppe des Zerkleinerers
2 Geschwindigkeitsregler 10 Deckel des Zerkleinerers
3 Motorgehduse 11 BPA-freier Tritan ™-Behdalter mit
4 Mixstab und Messerbaugruppe aus rutschfester Silikonbasis
Edelstahl 12 BPA-freie Tritan ™-Karaffe (1,4 Liter
5 Schneebesenzubehér Fassungsvermégen)
6 Schneebesen in Edelstahl o | Das Zubehar, das mit den
7 Gemisestampfer 1 Lebensmitteln in Berthrung

kommen kann, ist aus Materialien
gefertigt, die den einschlégigen
gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.

8 Getriebe
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Beschreibung

2.2 Beschreibung der Bedienelemente
ON-/OFF-Taste und TURBO-Taste

Halten Sie die ON-/OFF-Taste gedrickt,
um den Betrieb zu starten/stoppen. Wird
die Taste losgelassen, schaltet sich der
Motor aus.

Halten Sie die TURBO-Taste gedriickt, um
die Messer bei Hochstgeschwindigkeit
laufen zu lassen.

Geschwindigkeitsregler

Hiermit kénnen Sie die
Drehgeschwindigkeit der Messer einstellen,
wdhrend Sie den Stabmixer verwenden.
Die Geschwindigkeitsregulierung erfolgt
stufenweise: die Punkte auf dem
Geschwindigkeitsregler werden gréfer, um
einen Geschwindigkeitsanstieg
anzuzeigen.

Um die Geschwindigkeit zu erhdhen,
drehen Sie den Geschwindigkeitsregler im
Uhrzeigersinn. Um die Geschwindigkeit zu
verringern, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler gegen den
Uhrzeigersinn.

2.3 Zubehor
BPA-freie Tritan™-Karaffe

Die BPA-freie Tritan™-Karaffe verfugt tber
Griff und Deckel. Auf der Karaffe ist eine
Messskala fur Liter, Tassen, Milliliter und
Unzen angezeigt.

Ihr Fassungsvermégen liegt zwischen
mindestens 0,2 Litern und maximal 1,4 Litern.

Schneebesen

Ideal zum Schlagen von Eiweif, leichtem
Teig und Sahne fur die Zubereitung von
Saucen, Cremes, Dips usw.
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Beschreibung

Zerkleinerer Gemisestampfer und Getriebe

Er kann zum Zerkleinern von Kréutern, Ideal zum Stampfen von gekochtem
Keksen, Brot, Nissen und Gemise Gemise, wie zum Beispiel Kartoffeln,
verwendet werden. Der Zerkleinerer ist mit SuBkartoffeln, Karotten und Riben.

einem Behdlter und einer
Messerbaugruppe ausgestattet.

Der Behdlter des Zerkleinerers ist mit einer
rutschfesten Silikonbasis ausgestattet, die
auch als Deckel verwendet werden kann.

o4
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3 Gebrauch 3.2 Gebrauch der Stabmixeraufsatze

1. Verwenden Sie den fir das zu
verarbeitende Lebensmittel am besten
geeigneten Aufsatz.

2. Setzen Sie den Aufsatz (1) auf das
Motorgehause (2) und drehen Sie es
entgegen dem Uhrzeigersinn, sodass es
im Motorgehéuse einrastet.

3.1 Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Etiketten und Aufkleber
vom Stabmixer und dem Zubehor.

N

. Wischen Sie das Motorgehduse mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

w

. Waschen Sie alle Komponenten des
Stabmixers und trocknen Sie diese
sorgfdltig ab (siehe ,5 Reinigung und
Wartung”).

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4. Halten Sie die ON-/OFF-Taste
gedrickt, um den Betrieb zu starten.
Verwenden Sie den
Geschwindigkeitsregler, um die
Geschwindigkeit zu erhdhen oder die
TURBO-Taste, um mit
Hachstgeschwindigkeit zu arbeiten.




—g .

3.3 Gebrauch des Zerkleinerers 3. Setzen Sie den Zerkleinereraufsatz auf

1. Montieren Sie den Zerkleinerer, indem das Motorgehduse und drehen Sie ihn
Sie die Messerbaugruppe (3) in ihre gegen den Uhrzeigersinn, damit er am
Aufnahme in der Behdltermitte (4) Motorgehduse einrastet. Beginnen Sie
einsefzen. den Zerkleinerungsvorgang durch

Dricken der ON-/ OFF-Taste und stellen
Sie die Geschwindigkeit gemah den zu
zerkleinernden Lebensmitteln ein. Auch
die TURBO-Taste kann verwendet
werden.

2. Geben Sie die zu verarbeitenden
Lebensmittel ein und schliefden Sie den
Behdlter mit dem Deckel (5).
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Gebrauch '—2)

3.4 Verwendung des 4. Wdhlen Sie die gewinschte
Gemiisestampfers Geschwindigkeit mithilfe des
1. Kartoffeln oder anderes Gemiise kochen Geschwindigkeitsreglers aus.
und abgieBen und in einen Topf oder 5. Tauchen Sie das Kopfteil des
einen Behdlter geben. Gemisestampfers in die Kartoffeln oder
2. Schliefen Sie den Gemisestampfer (1) andere Gemiisesorten ein und dricken
am Getriebe (2) an. Sie die ON-/OFF-Taste (4). Heben Sie

das Kopfteil an und tauchen Sie es
erneut an verschiedenen Stellen der
Topfes oder Behdlters ein. So lange
damit fortfahren, bis die Kartoffeln /das
Gemise die gewinschte Konsistenz
erreicht haben.

2\

t

11—

3. Darauthin figen Sie die Einheit aus
Gemisestampfer und Getfriebe in den
Korper des Stabmixers (3) ein.

Scharfe Messer
Schneidgefahr
* Die Messer niemals mit den Handen
berihren.

¢ Behandeln Sie die Messer mit Vorsicht.

6/



2 Gebrauch

-

Empfehlungen fir den Gebrauch des
Stabmixers
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Stabmixer-Zubehér: Bewegen Sie den
Mixstab sanft auf und ab, um beste
Ergebnisse zu erhalten.

Starten Sie den Stabmixer nur, wenn der
Mixstab in die zu verarbeitenden
Zutaten eingetaucht ist.

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine
Stucke, um das Mixen und Zerkleinern
zu vereinfachen.

Tauchen Sie das Motorgehduse nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

Um Luft in die Mischung einzufthren,
halten Sie die Messer unmittelbar unter

der Oberflache.

Schneebesen: Bei der Verwendung des
Schneebesens muss ein zu langes
Schlagen des Eiweibes vermieden
werden, da dies die Masse trocken und
weniger steif werden l&sst.

Figen Sie Zucker hinzu und schlagen
Sie das Eiweil langsam, bis sich Spitzen
ausformen.

Die maximale Betriebsdauer des
Schneebesens betrégt 4 Minuten.

Gemisestampfer: Verwenden Sie bei
dem Gebrauch des Gemisestampfers
eine niedrige Geschwindigkeit fir
Karfoffeln, da diese starkehaltig sind und
nicht tberarbeitet werden dirfen.
Verwenden Sie fur das Stampfen von
Gemise wie Kohlrabi oder StBkartoffeln
eine hohere Geschwindigkeit.

Stampfen Sie die Zutaten, solange diese

heifd sind.

Stampfen Sie zuerst das Gemise und
fugen Sie dann die weiteren Zutaten wie
Milch, Butter und Gewiirze hinzu.

Zubehorteil Zerkleinerer: Betreiben Sie
den Zerkleinerer nicht, wenn sich keine
Lebensmittel im Behdalter befinden.

Uberladen Sie den Behdalter des

Zerkleinerers nicht.

Schneiden Sie die Lebensmittel in gleich
grofe Stiicke, um ein gleichmaBiges
Ergebnis zu erzielen.

Positionieren Sie den Behdlter des
Zerkleinerers auf einer ebenen und
stabilen Flache.

Vergewissern Sie sich, dass die
Messerbaugruppe korrekt eingesetzt ist.
Am Besten nicht zu heiPe Lebensmittel
eingeben.

Manche Gewiirze kénnten den Boden
des Zerkleinerers zerkratzen.



3.5 Anleitung zur Verarbeitung der
Zutaten

. In 2-3 cm grofe
Atk Sticke schneiden

200 g TURBO 20 Sekunden

In 1-2 cm grobe

Hartké
artkase Sticke schreiden 120 g TURBO 10 Sekunden
Karotten " 23 cmaobe o HOCH 15 Sekunden
Sticke schneiden
Petersilie Die Stiele 50g HOCH 10 Sekunden
entfernen
Zwiebeln I Halflenoder ) MITTEL  8-10 Sekunden
Viertel schneiden
Knoblauch Gonze Zehe 12 Zehen NIEDRIG 8-10 Sekunden
ohne Haut
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Rezepte

4 Rezepte

Mayonnaise Guacamole
Zutaten: Zutaten:

250 g Ol (z.B. Sonnenblumensl)
1 Eiund 1 zusdtzliches Eigelb
1-2 EL Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung:

1. Geben Sie alle Zutaten (bei
Zimmertemperatur) in der oben
genannten Reihenfolge in die Karaffe.

2. Fihren Sie den Stabmixer langsam ein,
bis er den Karaffenboden berihrt.

3. Halten Sie den Stabmixer in derselben
Position und lassen Sie ihn bei TURBO
Geschwindigkeit laufen. Wenn das Ol
zu emulgieren beginnt, heben Sie
langsam den Mixstab an die Spitze der
Mischung und senken ihn dann wieder
ab. Stellen Sie sicher, dass Sie alles Ol
erfassen.

Verarbeitungsdauer: 1 Minute fur
Dressing-Konsistenz, 2 Minuten fir Dip-
Konsistenz.
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1 groBe Avocado, geschalt, entsteint und in
Sticke geschnitten

3 EL Zitronensaft

125 g Sauverrahm

1 EL gehackten Knoblauch

1 TL Jalapeno

Zubereitung:

1. Verwenden Sie den Zerkleinerer. Setzen
Sie zuerst die Messergruppe in den
Behdlter des Zerkleinerers ein, dann
geben Sie alle Zutaten in den Behdilter.

2. SchlieBen Sie den Zerkleinerer mit dem
Deckel und setzen Sie den Anschluss in
das Motorgehduse ein. Im Pulsbetrieb
fortfahren, bis die Mischung die

gewinschte Konsistenz erreicht hat.

Empfehlung: Servieren Sie die Guacamole
mit Tacos und Burritos. Als kalorienarme
Obption kénnen Sie sie auch mit Karottenund
Selleriesticks servieren.



Rezepte

Pfannkuchen-Topping

Zutaten:

1 Ei
120 g Puderzucker
220 g Maltose

Zubereitung:

1. Verwenden Sie den Zerkleinerer. Setzen
Sie zuerst die Messergruppe in den
Behdalter des Zerkleinerers ein, dann
geben Sie alle Zutaten in den Behdilter.

2. Schlieen Sie den Zerkleinerer mit dem
Deckel und setzen Sie den Anschluss in
das Motorgehduse ein. Mischen Sie die
Zutaten 5 Sekunden lang bei TURBO-
Geschwindigkeit.

Kartoffelpiree

Zutaten:

700 g mittelgroBe Kartoffeln
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung:

]

i

. Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden

Sie sie in 3 cm grofe Sticke. Geben Sie
sie in einen groBen Topf und decken Sie

sie mit kaltem Wasser ab.

. Abdecken und mit groBer Hitze zum

Kochen bringen. Sobald das Wasser
kocht den Deckel abnehmen und die
Karfoffeln fur 20-25 Minuten kochen
lassen, bis ein Spief leicht in die
Karfoffeln eingesteckt werden kann.

. Das Wasser abgief3en.

trockenen Topf und rithren Sie sie bei

. Geben Sie die Kartoffeln wieder in den

niedriger Hitze fur 1-2 Minuten, um die

Restfeuchtigkeit zu entfernen.

ca. 5 Minuten abkihlen lassen.

. Yom Herd nehmen und die Kartoffeln fur

. Sefzen Sie den Gemisestampferaufsatz

auf das Motorgehduse und verwenden
Sie die TURBO-Geschwindigkeit, um die

Karfoffeln fur 1 Minute zu stampfen.

Uberarbeiten Sie die Kartoffeln nicht, da

diese dadurch klebrig werden kénnen.




5 Reinigung und Wartung 5.3 Reinigung der
Stabmixerkomponenten

Spilen Sie den Mixstab und den

Gemusestampferaufsatz unter Verwendung

von warmem Wasser und einem neutralen

Spilmittel.

5.1 Hinweise

Der Behdlter mit der Messergruppe des
Zerkleinereraufsatzes und dem rutschfesten
Boden, der Schneebesen aus Edelstahl, die
Messer des Gemisestampferaufsatzes und
die Karaffe mit dem Deckel aus Tritan™
kannen im Geschirrspiler gespult werden.
Der Deckel des Zerkleinerers und das
Schneebesenzubehérteil missen mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden.

Sorgféltig abtrocknen.

5.2 Reinigung des Motorgehduses

Um die AuBenfléchen des Motorgehduses
des Stabmixers in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmébig gereinigt
werden. Reinigen Sie die Oberfléichen mit
einem weichen und feuchten Tuch und
neutralen Reinigungsmitteln.






